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i Coffee Breaks 

di Catering & Banqueting Italia 
 

Ecco come valorizzare al meglio una breve pausa durante il meeting: pochi minuti sono sufficienti per 
“rigenerare” i Vostri Ospiti, con break in cui Catering & Banqueting offrirà un servizio puntuale ed attento. 
 
Sia che desideriate una puro Coffee Break, con l’immancabile espresso e qualche piccola specialità del nostro 
pasticcere, sia che il Vostro break debba far recuperare le energie spese in sala meeting con un menu più ricco 
e completo, Catering & Banqueting Le offre la soluzione più adeguata, perché creata “su misura” per le Sue 
esigenze. 
 
Tutti i coffee break di Catering & Banqueting prevedono: 
 

• Servizio a buffet, con il completo allestimento dell’area con tavoli per buffet, tavolini di 
appoggio per gli Ospiti, tovagliato in fiandra, posateria ed attrezzatura per buffet. 

 
• Il servizio è curato dai nostri camerieri, in divisa aziendale, che si occupano sia 

dell’allestimento iniziale, sia del servizio vero e proprio, sia delle operazioni di completo 
disallestimento dell’area. 

 
• Il menu viene curato direttamente dallo Chef, che insieme al pasticcere si occupa di tutta la 

preparazione delle pietanze che saranno poi servite agli Ospiti. 
 
Il Caffè, la pasticceria, le golosità salate servite durante i nostri coffee breaks, insieme ad un servizio 
premuroso, sono la garanzia del successo dei pochi (ma preziosi!), minuti liberi dei Vostri Ospiti più 
importanti. 
 
Per maggiori informazioni, può proseguire la Sua visita al link 
 

www.catering-banqueting.com 
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Coffee Break nr. 1 
(coffee break semplice) 

 

Succhi di frutta e di agrumi 
Caffè Espresso Lavazza, The caldo al limone, The verde, Latte 

 

i Biscotti da the: 

Etruschi, Girelle al cacao,  
Biscottini alle nocciole e cioccolato, 

Biscotti secchi alla vaniglia  
 
 
 

 
 
 
 

Coffee Break nr. 2 
(coffee break medio, con stoviglie in ceramica, calici in vetro e posateria pregiata in acciaio) 

 

Succhi di frutta e di agrumi 
Caffè Espresso Lavazza, The caldo al limone, The verde, Latte 

 
i Biscotti da the: 

Etruschi, Girelle al cacao,  
Biscottini alle nocciole e cioccolato, 

Biscotti secchi alla vaniglia 
 

le Dolci Delizie della Romagna 

Ciambella all’uvetta sultanina 
Crostate alla frutta di stagione 

 

Le dolci delizie del Pasticcere 

Croissant dolci e salati 
Spianatine al rosmarino 

Piccola pasticceria assortita 
 
 
 
 

 
 
 

Coffee Break nr. 3 
(coffee break ricco, con stoviglie in ceramica, calici in vetro e posateria pregiata in acciaio) 

 

Succhi di frutta e Spremute di agrumi 
Caffè Espresso Lavazza, The caldo al limone, The verde, Latte 

 

i Biscotti da the: 

Etruschi, Girelle al cacao,  
Biscottini alle nocciole e cioccolato, 

Biscotti secchi alla vaniglia 
 

le Dolci Delizie della Romagna 

Ciambella allo yogurt e miele 
Dolci al cioccolato ed all’uvetta sultanina 

 

Le dolci delizie del Pasticcere  
Piccola pasticceria mignon assortita 

 

L’Angolo Salato 

Spianatine farcite “Arcobaleno” 
Piccoli croissant salati 

Pizzette “Fantasia” 
Bocconcini di frutta fresca di stagione 

 
 

 


