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1. Sceglie le sedi giuste per 'evento,
garantendo prestigio e funzionalita.
Nessun limite alla scelta

della location.

2. Si adatta alle Sue esigenze

(e non viceversa):

ogni evento & organizzato

con la massima flessibilita

e personalizzato su misura, senza

limiti al programma che non siano
la Sua fantasia e le Sue esigenze.

3. Offre soluzioni "successo chiavi
in mano", integrando tutto

il necessario, come 1'allestimento,
la scelta del menti e la sua
preparazione (direttamente

sul posto!), fino al maggiordomo
per un servizio perfetto.

Per i Suoi eventi pin importanti:
Ricevimenti di nozze
Conventions fino a 2000 ospiti
Gala Dinner

Colazioni di lavoro

Cocktails Buffet

Inaugurazioni

Vernissages

Open bar

Catering & Banqueting:
lo stile fa il successo

Mettere a tavola con eleganza e far felici clienti e invitati & una strategia
per il successo del ricevimento, ma & anche la regola di Catering & Banqueting.

Catering & Banqueting

Negli spazi prestigiosi di una dimora antica,
nel moderno foyer di un centro congressi,

in un giardino incantato, o in riwa al mare.




Protessionalita e organizzazione

Organizzare un ricevimento significa non lasciarsi sfuggire nulla, fino ai piccoli
particolari: il tema della serata, 1'orario di arrivo degli ospiti, il tipo di servizio,
la scelta della "mise en place" e delle decorazioni floreali.

Per Catering & Banqueting & proibito sbagliare.

Accoglienza e cortesia

I nostri collaboratori, oltre ad essere altamente professionali e specializzati
nell'arte del banqueting, lo sono anche nel far sentire tutti gli Ospiti a proprio agio.
Per questo lo stile di accoglienza e I'attenzione alle esigenze degli invitati

di Catering & Banqueting sono ormai proverbiali.




Ecco la ricetta del successo.
Il suo ed il nostro

Stile elegante, professionalita, organizzazione, accoglienza, cortesia
e buona cucina... e clienti che sanno apprezzare il meglio!

A Tavola la buona cucina
fa la differenza! |

La cucina & uno dei "piatti" forti di Catering & Banqueting.

La qualita dei cibi, a partire dalle materie prime, & ineccepibile.

Dai piatti classici italiani, a quelli internazionali, fino alle pitt apprezzate
tradizioni regionali, la qualita € costante e il gradimento degli ospiti

e visibile sui loro volti sorridenti.

Progetto: Gambarini&Muti srl
Fotografia: Roberto Betti
Archivio fotografico: Catering & Banqueting



